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Sartsakas vorstiroog korvitsa ja
paprikaga

® 45 minutit

,@ gluteenivaba

{?ﬂ neljale
KOOSTISOSAD VALMISTAMINE
1 pakk Matsimoka Tukelda korvits ja paprika ning I6ika sibul kaheksaks sektoriks. Suru koorimata

kUuUslaugukuuned noa abil kergelt lapikuks ja kalla kupsetusndusse voi
- o ahjuplaadile. Maitsesta Urtide, tSilli ja soola-pipraga ning sega labi supilusikataie
tomati ja basiilikuga dliga. Kiipseta ahjus 200 kraadi juures 20 minutit.

300 g puhastatud ja Lisa vorstid, tomatid ja omavahel eelnevalt segatud palsamiaadikas ja mesi ning
kooritud sega koik kergelt 1abi.

muskaatkorvitsat

grillvorste mozzarella,

] Sikuta vorstid kdige peale ja kipseta veel u 20 minutit voi kuni vorstid on
2 magusat paprikat jumekad ja koogiviljad kipsenud. Puista peale basiilikulehti ja serveeri.

1 punane sibul

200 g kirsstomateid

2 kuuslaugukutint

3 sl palsamiaadikat

1 sl mett

0,5 tl tSillihelbeid

oliivioli, soola, pipart
soovi korral rosmariini- ja
tiiimianioksi ning
basiilikulehti
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